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«Pernottamenti? Ancora pochi»

Faenza: «Bene Discover e Palatipico, ma non fermiamoci qui»

IL BRAND Modena brilla come non mai, La
sitategia di matketing per promuovere la no-
sira cilta in chiave Expo funziona: non ¢ gioi-
no, infatti, che il nostro territorio non appaia
sui media nazionali, vuoi pet | prodotti encea-
stroiwomick, vuoi per 1z Ferrar, vool per Uinau-
rurazione del vistomnte Pavarotti a Milano. Un

ato sutulti; i 6mila passaporti gia venduti per
1a navetta Discover Ferrari & Pavarotti Land
Ma nion ci puo fermare qul, in primis perehié il
vero obiettive da portare a casa, una volti con-
clusa Pesposizione milanese, & convincere i tori-
st a scoprite Modena non solo per una visita
*mordi e fuzei’ ma per pili giorni. Ne & convinto
in primis Amedeo Faenza, presidente di Fede-
ralberghi Modena.

Lacitta pullula di turisti, C’& gid un riscon-

fro in termini di pernotlamenti?
«E” vero Modena pulsa di visitatori come non
i, a purttoppo per ord gli alberghi non ne
riseniono positivaniente. Allo stisso tenpo, pe-
10, sono convinto che tutto il lavoro in campo
paghera niei prossimi mesi. Per la prima volta,
infatti, il sindaco ha avviato un lavoro serio sul-
la promozione turistics e iniziative come Disco-
ver el Giardini del Gusto vanno nella ditezione
di pubblicizzare il nostro territorio come mai
fatto prima. Per gquesto dico non frmiamoc
qui, guardiamo gia al dopo Expos,

Il tue Hmore & che una velia terminato

Fappuntarmente milanese =i torni a un

marketing frammentate?
«Non dico questo, ma ci sono stati degli errori
in passato che & giusto non ripetere, Miviene in
mente, per esempio, il festival delle Bande mili-
tari che s mets luglio portava almeno 3mila per-
notiamenti sotto la Ghirlandina 5i ¢ lavorato
tanto per quell’evento, per trasformaro in un
appuntamento calendarizzato, poi tutio d'un
tratto & stato interrotto per mancanza di finan-

Zianienti. Per gilesto dico continuiamno a pio-
muovere Modena: sicuramenie questo lavoro
pottera i suot fruth in teomini di presenze negli
alberghi. Al momento le nostre strutiure sotio
picne soltanto eol pernottamentl business, ma
sono certo chie s partive da settembre faremo n-
meri bers maggioni. 11 modelloa cul puardare ¢
quello del Festival della Filosofias

Insomma, il sue mantra é“non abbassia-

mio la guardia, facciame vedere che Mo-

dena ha tutto peril turista che cerca emo-

zioni a 360 gradi’,
«Proprio cosi, se oggl il murista viene da noi solo
per Fermari e Pavarotti, deve percepire che '8
dell'altro, che ci sono acetaie, aziende, caseifici,
monumenti, al punto di segnarsi in agenda
mialtra capating. Sono certo che se prosegnire
mo su quesia sirada faremo quel salto di qualita
che ci manca».

Vincenzo Malara

Fondi per la mostra di Bottura,
rimpallo tra Comune e Regione /j

eventts, Mo ron of srihbero abig
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GLI APPUNTAMENTI IL TEMPORARY RESTAURANT

IL PROGRAMMA PREVEDE OGGI LO SHOW
DEI TURISTI PER CASO BLADY E ROVERSI:

‘CUCINE DAL MONDO

di VALENTINA REGGLANI

IL SAPORE di Modena. E” quanto vuo-
le trasmettere, in occasione dell’Expo, il
nuovo temporary restaurant — I'osteria
Vigarani, inaugurato lo scorso mercole-
di nel cuore dei Giardini Ducali. Si trat-
ta di una delle tante iniziative promosse
dal consorzio Modena a Tavola, che rap-
presenta 34 tra i piti prestigiosi ristoran-
ti della provincia. Il consorzio detiene in-
fatti un ruolo sempre piiu incisivo nella
realizzazione di eventi e manifestazioni
in citta, valorizzando, come in questo ca-
s0, i prodotti tipici.

«Quando si parla di enogastronomia,
Modena a tavola ¢’& sempre — afferma il
presidente Luca Marchini, chef dell’Er-
ba del Re — vi é stato un forte lavoro in
quesfi mesi per poter essere qui oggi e
per poter portare avanti sempre e comun-
que la cultura del nostro cibo e siamo
contenti dei risultati raggiunti».
Marchini ha sottolineato infatti come il
programma operativo del consorzio ne-
gli anni si presenti sempre piu consolida-
to, tanto che all’iniziativa del temporary
restaurant e dei diversi show cooking or-
ganizzati partecipano per la prima volta
quasi tutti i ristoranti associati.

Ma cosa propone la nuova osteria Vigara-
ni? Innanztutto ¢ Matteo De Pietri, pa-
tron del caffe concerto, a gestire insieme
al suo staff il temporary restaurant che
restera aperto tutte le sere, sabato e do-
menica anche a pranzo. Per il menu si e
scelta la formula a buffet, composta da
piatti che cambiano giornalmente e pe-
riodicamente e ovviamente rappresenta-
tivi dei prodotti del territorio. Il prezzo
non supera i 20 euro e i posti a sedere,
allinterno della suggestiva cornice, so-
no cento.

Poi c’¢ la serata speciale, ovvero il giove-
di, durante la quale verra ospitato un ri-

Sl CHIAMA OSTERIA VIGARANI E YUOLE
PROPORRE | SAPORI DI MODENA

Al VISITATORI DI EXPO EALLA CITTA

Gli chef mettono tutti a tavola
Apre Posteria Vigarani

Formula buffet con prodotti tipici e prezzi ‘speciali’

storante del consorzio, una guest star
che proporra un piatto studiato per 'oc-
casione e ovviamente selezionato tra i
prodotti tipici del territorio. Sara quindi
la volta del tortellino di San Nicola, del-
la sfogliata di Finale Emilia o del borlen-
go dell’ Appennino. Marchini sottolinea
poicome, dopoil successo del primo me-
se, continuino fino a settembre gli show
cooking. All'interno della Vigarani il
pubblico trova ‘L'animae la gola. I sapo-
ri di un territorio’: uno spazio ad hoc
ove ogni lunedi alle 18 e fino al 14 set-
tembre si alternano gli chef del consor-
zio per la presentazione di prelibate ricet-
te. Il prossimo appuntamento é per lune-
di 15 insieme allo chef Giovanni Cuocci,
col suo ristorante speciale: ‘LLa Lanterna

IL CONSORZID

Luca Marchini: «Portiamo avanti
sempre e comungue

la cultura del nastro territorio»

di Diogene’, che prende il nome da una
cooperativa sociale dove alcuni ragazzi
con problemx, come la sindrome di do-
wn, sperimentano I'attivita lavorativa.
Ma non é tutto, perché sempre ai giardi-
ni si spostera un'edizione specialissima
dei ‘Tortellini sotto i portici’, previsto
per sabato 29 agosto e, in occasione del
Festivalfilosofia, una versione calda del-
la comoda ‘razionsufficiente’. ‘E” un’oc-
casione — afferma Carlo Alberto Borsari-
ni, de ‘La Lumira’, di dar vita in tal con-
testo ad un vero e proprio polo del con-
sorzio, organizzando tra questi prati tut-
te le manifestazioni di successo che cu-
riamo da anni’. Il legame alla base della
filosofia di Modena a Tavola, infatti, &
anima-gola, che sancisce il rapporto fra
chi degusta e chi propone.

Il mondodei ‘turisti per caso’
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